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前　　言

　　本标准的第３章为强制性的，其余为推荐性的。

本标准是对ＧＢ８８１８—１９８８《食品添加剂　可可壳色素》的修订。

本标准与ＧＢ８８１８—１９８８相比，主要修改如下：

———对ｐＨ、灼烧残渣和吸光度等指标进行了修订；

———取消了原标准中水不溶物和重金属指标。

本标准由全国食品添加剂标准化技术委员会提出。

本标准由全国食品添加剂标准化技术委员会、全国食品发酵标准化中心归口。

本标准起草单位：中国食品添加剂和配料协会着色剂专业委员会、中国食品发酵工业研究院、浙江

永康阳光天然色素厂、河南省漯河市中大天然食品添加剂有限公司。

本标准主要起草人：李惠宜、徐晖、文雁君、孙瑾、陈艳燕、阎炳宗、柴秋儿、朱劲柏。

本标准所代替标准的历次版本发布情况为：

———ＧＢ８８１８—１９８８。
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食品添加剂　可可壳色素

１　范围

本标准规定了食品添加剂可可壳色素的技术要求、试验方法、检验规则、标志、包装、运输和贮存。

本标准适用于以可可壳为原料，经水溶液提取、精制、浓缩、干燥而制得的产品。

２　规范性引用文件

下列文件中的条款通过本标准的引用而成为本标准的条款。凡是注日期的引用文件，其随后所有

的修改单（不包括勘误的内容）或修订版均不适用于本标准，然而，鼓励根据本标准达成协议的各方研究

是否可使用这些文件的最新版本。凡是不注日期的引用文件，其最新版本适用于本标准。

ＧＢ／Ｔ５００９．７５　食品添加剂中铅的测定

ＧＢ／Ｔ５００９．７６　食品添加剂中砷的测定

ＧＢ／Ｔ６６８２　分析实验室用水规格和试验方法（ＧＢ／Ｔ６６８２—２００８，ＩＳＯ３６９６：１９８７，ＭＯＤ）

３　技术要求

３．１　性状

深棕色粉末。

３．２　理化指标

应符合表１的规定。

表１　理化指标

项　　目 指　　标

ｐＨ ６．０～７．５

干燥失重质量分数／％ ≤ ５

灼烧残渣质量分数／％ ≤ ２０

吸光度犈１％１ｃｍ４００ｎｍ ≥ ２０

砷（以Ａｓ计）／（ｍｇ／ｋｇ） ≤ ２

铅（以Ｐｂ计）／（ｍｇ／ｋｇ） ≤ ４

４　试验方法

除非另有说明，在分析中仅使用确认为分析纯的试剂和ＧＢ／Ｔ６６８２中规定的水。

４．１　鉴别

４．１．１　色泽

０．１％样品水溶液呈澄明、棕色；０．１％样品６ｍｏｌ／Ｌ氢氧化钠溶液，色泽加深，呈深棕色；０．１％样品

６ｍｏｌ／Ｌ盐酸溶液，产生棕色沉淀，上清液变为棕黄色。

４．１．２　最大吸收峰

０．０１％（质量分数）水溶液以可见紫外光分光光度计检测，在紫外部分有两个吸收峰，在波长

１９５ｎｍ处有一个最大吸收峰，在波长２７５ｎｍ处有一较小的吸收峰。

４．２　狆犎

称取１．０ｇ样品，用水溶解并转移至１００ｍＬ容量瓶，定容，用酸度计测定溶液的ｐＨ值。
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