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前  言
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营销有限公司、道道全粮油股份有限公司、渭南石羊长安花粮油有限公司、金健植物油有限公司、重庆红

蜻蜓油脂有限责任公司、兰州润民粮油有限公司、大团结农业股份有限公司、绵阳菜籽王粮油有限公司、
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浓 香 菜 籽 油

1 范围

本标准规定了浓香菜籽油的术语和定义、技术要求、检验方法、检验规则、标签和标识、包装、储存、
运输和销售。

本标准适用于浓香菜籽油。

2 规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件,仅注日期的版本适用于本文

件。凡是不注日期的引用文件,其最新版本(包括所有的修改单)适用于本文件。

GB/T191 包装储运图示标志

GB2716 食品安全国家标准 植物油

GB5009.27 食品安全国家标准 食品中苯并(a)芘的测定

GB5009.168 食品安全国家标准 食品中脂肪酸的测定

GB5009.227 食品安全国家标准 食品中过氧化值的测定

GB5009.229 食品安全国家标准 食品中酸价的测定

GB5009.236 食品安全国家标准 动植物油脂水分及挥发物的测定

GB5009.262 食品安全国家标准 食品中溶剂残留量的测定

GB/T5490 粮油检验 一般规则

GB/T5524 动植物油脂 扦样

GB/T5525 植物油脂 透明度、气味、滋味鉴定法

GB/T5526 植物油脂检验 比重测定法

GB/T5527 动植物油脂 折光指数的测定

GB/T5531 粮油检验 植物油脂加热试验

GB/T5532 动植物油脂 碘值的测定

GB/T5534 动植物油脂 皂化值的测定

GB7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则

GB/T15688 动植物油脂 不溶性杂质含量的测定

GB/T17374 食用植物油销售包装

GB19641 食品安全国家标准 食用植物油料

GB28050 食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则

GB/T30354 食用植物油散装运输规范

3 术语和定义

下列术语和定义适用于本文件。
3.1 

浓香菜籽油 flavorrapeseedoil
以菜籽为原料经过炒制、压榨的方法制取得到的具有浓郁香味的成品菜籽油。
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