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前　　言

　　本标准等同采用ＩＳＯ６６１：２００３《动植物油脂　试样的制备》（英文版）。

为了方便使用，本标准对ＩＳＯ６６１：２００３进行了下列编辑性修改：

———删除了国际标准的前言；

———将“本国际标准”改为“本标准”；

———用小数点“．”代替原文中作为小数点的逗号“，”。

本标准代替ＧＢ／Ｔ１５６８７—１９９５《油脂试样制备》。

本标准与ＧＢ／Ｔ１５６８７—１９９５的主要区别为：

———删除了定义；

———对固态实验室样品制备方法的测定项目适用范围进行了修改；

———对贮存要求进行了统一。

本标准由国家粮食局提出。

本标准由全国粮油标准化技术委员会归口。

本标准负责起草单位：国家粮食局标准质量中心、南京财经大学。

本标准主要起草人：唐瑞明、袁建、鞠兴荣、杨慧萍。

本标准所代替标准的历次版本发布情况为：

———ＧＢ／Ｔ１５６８７—１９９５。
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动植物油脂　试样的制备

１　范围

本标准规定了从动、植物油脂的实验室样品制备试样的方法和步骤。

本标准适用于除乳化脂肪（如黄油、人造奶油、蛋黄酱）以外的其他油脂产品。

２　原理

将油脂样品混合，必要时在适当温度下加热。如果需要，可用过滤法分离去除不溶性物质，用无水

硫酸钠干燥去除水分。

３　试剂

无水硫酸钠。

４　仪器设备

４．１　电热干燥箱：可调节温度。

４．２　热过滤漏斗。

５　操作步骤

５．１　混合及过滤

５．１．１　澄清、无沉淀物的液态样品

振摇装有实验室样品的密闭容器，使样品尽可能均匀。

５．１．２　混浊或有沉淀物的液态样品

５．１．２．１　测定下列项目时：

ａ）　水分和挥发物；

ｂ）　不溶性杂质；

ｃ）　质量浓度；

ｄ）　任何需要使用未过滤的样品进行测定或加热会影响测定时。

剧烈摇动装有实验室样品的密闭容器，直至沉积物从容器壁上完全脱落后，立即将样品转移到另一

容器，检查是否还有沉积物粘附在容器壁上，如果有，则需将沉淀物完全取出（必要时打开容器），且并入

样品中。

５．１．２．２　测定所有的其他项目时，将装有实验室样品的容器置于５０℃的干燥箱（４．１）内，当样品温度

达到５０℃后按照５．１．１操作。如果加热混合后样品没有完全澄清，可在５０℃恒温干燥箱内将油脂过

滤或用热过滤漏斗（４．２）过滤。为避免脂肪物质因氧化或聚合而发生变化，样品在干燥箱内放置的时间

不宜太长。过滤后的样品应完全澄清。

５．１．３　固态样品

５．１．３．１　当测定５．１．２．１中规定的ａ）～ｄ）项目时，为了保证样品尽可能均匀，可将实验室样品缓慢加

温到刚好可以混合后，再充分混匀样品。

５．１．３．２　测定所有的其他项目时，将干燥箱（４．１）温度调节到高于油脂熔点１０℃以上，在干燥箱中熔

化实验室样品。如果加热后样品完全澄清，则按照５．１．１进行操作。如果样品混浊或有沉积物，须在相

同温度的干燥箱内进行过滤或用热过滤漏斗过滤。过滤后的样品应完全澄清。
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