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前　　言

本文件按照 GB/T 1.1—2020《标准化工作导则　第 1 部分：标准化文件的结构和起草规则》的规

定起草。
本文件规定了食品质量相关技术要求，食品安全相关要求见有关法律法规、政策和食品安全标准等

文件。
本文件代替 GB/T 22106—2008《非发酵豆制品》和 GB/T 23494—2009《豆腐干》。本文件以

GB/T 22106—2008 为主，整合了 GB/T 23494—2009 的内容，与 GB/T 22106—2008 相比，除结构调

整和编辑性改动外，主要技术变化如下：
更改了范围（见第1章，GB/T 22106—2008的第1章和GB/T 23494—2009的第1章）；—
增加了制浆工艺的术语和定义（见3.1）；—
增加了产品分类中的臭豆腐、酸浆豆腐、豆腐皮、豆腐泡、湿腐竹和干腐竹（见4 . 2 . 8 、
4.2.9、4.3.2、4.3.3、4.4.2）；

—

更改了原辅料要求（见第5章，GB/T 22106—2008的5.1、5.2）；—
删除了食品添加剂要求（见GB/T 22106—2008的5.3）；—
删除了卫生指标（见GB/T 22106—2008的5.4.1.3、5.4.2.3、5.4.3.3、5.4.4.3）；—
更改了豆浆类、豆腐类、腐竹类的感官要求（见6.1.1、6.1.2、6.1.4，GB/T 22106—2008的
5.4.1.1、5.4.2.1、5.4.4.1）；

—

更改并整合了豆腐干、豆腐皮、豆腐泡类的感官要求（见6.1.3，G B / T  2 2 1 0 6 — 2 0 0 8的

5.4.3.1和GB/T 23494—2009的5.4.1）；
—

更改了豆浆类、豆腐类、腐竹类的理化指标（见6.2.1、6.2.2、6.2.4，GB/T 22106—2008的
5.4.1.2、5.4.2.2、5.4.4.2）；

—

更改并整合了豆腐干、豆腐皮、豆腐泡类的理化指标（见6.2.3，G B / T  2 2 1 0 6 — 2 0 0 8的

5.4.3.2和GB/T 23494—2009的5.4.2）；
—

更改了净含量的要求（见6.3，GB/T 22106—2008的5.5）；—
增加了加工管理要求（见6.4）；—
更改了检验方法（见第7章，GB/T 22106—2008的第6章）；—
更改了检验规则（见第8章，GB/T 22106—2008的第7章）；—
更改了判定规则（见第9章，GB/T 22106—2008的7.2.2、7.3.4）；—
更改了标签、标志、包装、贮存、运输（见第10章，GB/T 22106—2008的第8章）；—
增加了销售（见10.6）。—
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本文件及其所代替文件的历次版本发布情况为：
GB/T 22106于2008年首次发布；—
本次为第一次修订，并入了GB/T 23494—2009《豆腐干》的内容（GB/T 23494于2009年首

次发布）。
—

 

 
GB/T 22106—2025

 

 
Ⅱ



非发酵豆制品质量通则

1　范围

 

本文件给出了非发酵豆制品的产品分类，规定了非发酵豆制品的原辅料要求、技术要求、检验规

则、判定规则、标签、标志、包装、贮存、运输和销售，描述了相应的试验方法。
本文件适用于第 4 章产品分类中规定的非发酵豆制品的生产、销售和检验。

2　规范性引用文件

 

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文

件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用

于本文件。
GB/T 191　包装储运图示标志

GB 5009.3　食品安全国家标准　食品中水分的测定

GB 5009.5　食品安全国家标准　食品中蛋白质的测定

GB 5009.6　食品安全国家标准　食品中脂肪的测定

GB/T 29876　非发酵豆制品生产管理规范

JJF 1070　定量包装商品净含量计量检验规则

3　术语和定义

 

下列术语和定义适用于本文件。
3.1　

制浆 　pulping 
以大豆或未经脱脂的大豆粉和水为主要原料，经浸泡（或不浸泡）、研磨、分离（或不分离）、煮

熟（杀菌）等工序后呈液态状产品的工艺过程。
3.2　

非发酵豆制品　non-fermented soybean products

以大豆或未经脱脂的大豆粉和水为主要原料，经制浆（或不制浆）、凝固（或不凝固）、调味

（或不调味）等加工工艺制成的产品。

3.3　
 

熟豆浆    boiled soybean milk

以大豆或未经脱脂的大豆粉和水为主要原料，经制浆、加热使蛋白质充分变性的浆液。

3.4　
 

豆腐坯子     soybean curd

以大豆或未经脱脂的大豆粉和水为主要原料，经制浆、凝固成型后，再经切制制成的产品。
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