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优质籼稻储存品质判定规则

1 范围

本标准规定了优质籼稻储存品质的术语和定义、分类、指标、检验方法、检验规则及判定规则。
本标准适用于评价在安全储存水分和正常储存条件下优质籼稻的储存品质,指导优质籼稻的储存

和适时出库。

2 规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件,仅注日期的版本适用于本文

件。凡是不注日期的引用文件,其最新版本(包括所有的修改单)适用于本文件。

GB/T5490 粮油检验 一般规则

GB/T5491 粮食、油料检验 扦样、分样法

GB/T5492 粮油检验 粮食、油料的色泽、气味、口味鉴定

GB/T5522 粮油检验 粮食、油料的过氧化氢酶活动度的测定

GB/T17891 优质稻谷

GB/T20569—2006 稻谷储存品质判定规则

GB/T22515—2008 粮油名词术语 粮食、油料及其加工产品

LS/T6118 粮油检验 稻谷新鲜度测定与判别

3 术语和定义

下列术语和定义适用于本文件。

3.1
优质稻谷 highqualitypaddy
符合GB/T17891规定的稻谷。

3.2
籼稻谷 long-grainnonglutinouspaddy
籼型非糯性稻的果实,米质黏性较小,胀性较大,颖果一般呈长椭圆形或细长形。
[GB/T22515—2008,定义2.2.1.1]

3.3
新鲜度 freshness
在规定的实验条件下测得的稻谷新鲜度值,表示被测样品的新鲜程度,新鲜度值越高,稻谷越新鲜;

反之则稻谷越不新鲜。
[LS/T6118,定义3.1]

3.4
过氧化氢酶活性 hydrogenperoxidaseactivity
规定条件下,一定量试样中的过氧化氢酶与过氧化氢作用所消耗的过氧化氢量,用每克试样(干基)

所消耗的过氧化氢毫克数表示。
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