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前  言
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魏海燕、赵春芳、魏晓东、陈涛、赵庆勇、赵凌、姚姝、周丽慧、路凯、梁文化。
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优良食味半糯粳稻品质

1 范围

本文件规定了优良食味半糯粳稻品质的术语和定义、质量要求、检验方法、检验规则及判定规则。
本文件适用于半糯粳稻品种的选育、鉴定、评价和推广,适用于商品半糯粳稻的收购、加工和销售。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中,注日期的引用文

件,仅该日期对应的版本适用于本文件;不注日期的引用文件,其最新版本(包括所有的修改单)适用于

本文件。

GB1350 稻谷

GB/T1354 大米

GB/T5490 粮食检验 一般规则

GB/T5491 粮食、油料检验 扦样、分样法

GB/T15682 粮油检验 稻谷、大米蒸煮食用品质感官评价方法

GB/T17891—2017 优质稻谷

GB/T21719 稻谷整精米率检验法

GB/T22294 粮油检验 大米胶稠度的测定

NY/T83 米质测定方法

NY/T593 食用稻品种品质

NY/T1433 水稻品种鉴定技术规程 SSR标记法

NY/T2639 稻米直链淀粉的测定 分光光度法

3 术语和定义

GB1350、GB/T1354、GB/T17891和NY/T593界定的以及下列术语和定义适用于本文件。

3.1
半糯粳稻 semi-glutinousjaponicarice
稻米直链淀粉含量在2%~13%之间,含有低直链淀粉含量的Wx等位基因(如Wxmp、Wxmq、Wxmw

等)的粳稻。

3.2
优良食味半糯粳稻 semi-glutinousjaponicaricewithgoodtaste
品质达到第4章规定的质量要求、品质等级三级及以上的半糯粳稻。

3.3
鉴别标记 identificationmolecularmarker
用于鉴别低直链淀粉含量基因(如Wxmp、Wxmq、Wxmw 等),经PCR反应扩增出的特征性条带或序

列,详见附录A。
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