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前 言
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大豆油加工质量安全技术规范

1 范围

本文件规定了大豆油生产过程中的术语和定义、选址与厂区环境、厂房和车间、设施与设备、卫生管

理、原辅料、生产过程的食品安全控制、生产过程、产品质量、检验规则、产品的包装、储存、运输和销售、召

回管理、培训、管理制度和人员、记录与文件管理的要求。

本文件适用于大豆经预处理、浸出等制得大豆油的加工。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文

件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本

文件。

GB 1352—2023　大豆

GB/T 1535　大豆油

GB 1886.52—2015　食品安全国家标准　食品添加剂　植物油抽提溶剂（又名己烷类溶剂）

GB 2716　食品安全国家标准　植物油

GB 2760　食品安全国家标准　食品添加剂使用标准

GB 2761　食品安全国家标准　食品中真菌毒素限量

GB 2762　食品安全国家标准　食品中污染物限量

GB 2763　食品安全国家标准　食品中农药最大残留限量

GB 4806.1—2016　食品安全国家标准　食品接触材料及制品通用安全要求

GB 4806.7—2016　食品安全国家标准　食品接触用塑料材料及制品

GB/T 5524 动植物油脂　扦样

GB 5749 生活饮用水卫生标准

GB 7718 食品安全国家标准　预包装食品标签通则

GB/T 8873　粮油名称术语　油脂工业

GB 8955—2016　食品安全国家标准　食用植物油及其制品生产卫生规范

GB 9685 食品安全国家标准　食品接触材料及制品用添加剂使用标准

GB 14880 食品安全国家标准　食品营养强化剂使用标准

GB 14881—2013　食品安全国家标准　食品生产通用卫生规范

GB 14930.1—2022　食品安全国家标准　洗涤剂

GB 16629—2008　植物油抽提溶剂

GB/T 17374　食用植物油销售包装

GB 19641　食品安全国家标准　食用植物油料

GB 28050　食品安全国家标准　预包装食品营养标签通则

GB/T 30354　食用植物油散装运输规范
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